
PODERE PETRAIA • ALLEVAMENTO 
BLACK ANGUS  CON CUCINA

PER COMINCIARE
Tartare di manzo 2016 - 120 gr               		
Olio, sale, pepe, senape e capperi 
(aggiunta a scelta di uovo +€2) 

  [3,9,10,11,12]

Carpaccio di manzo
Rucola, crema di latte, funghi e tartufo nero

  [7,9,10,11]

Polpette di manzo fritte                         		    
[1,3,4,6,7,9,10,11,12,13]

Frattaglie del giorno                         		    
  [7,9,10,11,12]

Parma 24 mesi, stracchino e coccoli 
[1,3,6,7,9,10,11]

Tonno del Chianti                     
Maiale sfilacciato con insalata, fagioli cannellini 
e anelli di cipolla a crudo

   [9,10,11]

Cipolla ripiena al formaggio e fettine 
di tartufo nero  
     [3,4,7,10,11]    

FORNO & FORNELLI
Lasagna bianca al ragù di manzo 
a lenta cottura e tartufo nero 
[1,3,6,7,9,10,11,12]    

Pici al ragù di manzo  
[1,3,6,7,9,10,11,12,13]                  
              

BRACE & TEGAMI
Bistecca alla fiorentina 
selezione del Podere  

  [9,10,11]  

Bistecca alla fiorentina 
di manzo Black Angus                                

  [9,10,11]   

Tartare di manzo 2016 - 200 gr               		
Olio, sale, pepe, senape e capperi 
(aggiunta a scelta di uovo +€2) 

  [3,9,10,11,12]

Tagliata di manzo alla griglia  
(vari tagli disponibili a voce del cameriere)                              

  [9,10,11]  

Tagliata da filetto di manzo 
  [9,10,11]  

Peposo della tradizione	     
  [9,10,11]   

Il tegame del giorno	     
  [7,9,10,11,12]   

Tagliata da capocollo di suino 
al fiore di finocchio 

  [9,10,11]  

Tagliata di pollo dalla coscia e    
sovracoscia

  [9,10,11]   

Tagliata di sedano rapa           
    [9,10,11]  

Fagioli all’ olio      [9,10,11] 

Spinaci saltati      [9,10,11]

Insalata mista     [9,10,11]

Patate al forno     [9,10,11]

Patate fritte   * [5,6,7,9,10,11,12]

VERDURE

BEVANDE E COPERTO
Acqua liscia o con le bolle 0,75 lt
Bibita analcolica 33 cl  	                         
Caffè / Caffè Corretto 	                          
Decaffeinato - Orzo	  	             
Amari classici                                          
Amari speciali                                        
Pane e coperto  [1,6,9,10,11,12]  	            
Entree di benvenuto: 
pappa al pomodoro [1,9,10,11] 	           

Sorbetto al limone (analcolico)  
 [1,3,5,6,7,8]

Mousse di yogurt e frutti di bosco
   [7]

Tiramisù   
  [1,3,6,7,8,10,11] 

Cheesecake             
(variante neutra, cioccolato o frutti di bosco)
  [1,3,6,7,8]  

 
Tortino al cioccolato
  [1,3,5,6,7,8,10] 

Cantucci di Prato e Vin Santo
  [1,3,5,6,7,8,10,11,12] 

 
Ananas al naturale    

   [1,3,5,6,7,8,10,11,12] 

DESSERT

Lista allergeni. L’allegato II del Regolamento UE 1169/2011 elenca le sostanze attualmente considerate allergeni, che sono le seguenti:
1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano Khorasan), segale, orzo, avena, o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.  / 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.  /  
3. Uova e prodotti a base di uova.  /  4. Pesce e prodotti a base di pesce.  /  5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.  /  6. Soia e prodotti a base di soia.  /  7. Latte e prodotti a base di 
latte (incluso lattosio).  /  8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e 
i loro prodotti. / 9. Sedano e prodotti a base di sedano.  /  10. Senape e prodotti a base di senape.  /  11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 12. Anidride solforosa 
e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle 
istruzioni dei fabbricanti.  /  13. Lupini e prodotti a base di lupini. / 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

€ 16
Olio, sale, pepe, senape e capperi 
(aggiunta a scelta di uovo +€2) 
[1,3,9,10,11,12]

€ 19
Rucola, crema di latte, funghi e tartufo nero
[7,9,10,11]

€ 12                           		    
[1,3,4,6,7,9,10,11,12,13]

€ 16                         		    
[7,9,10,11,12,16]

€ 16     e coccoli 
[1,3,6,7,9,10,11]

€ 16   o del Chianti                     
Maiale sfilacciato con insalata, fagioli cannellini 
e anelli di cipolla a crudo
[9,10,11]

€ 19  a ripiena al formaggio e fettine 
di tartufo nero  
  [3,4,7,10,11]    

€ 5  Fagioli all’ olio      [9,10,11] 

€ 5  Spinaci saltati      [9,10,11]

€ 5  Insalata mista     [9,10,11]

€ 5  Patate al forno     [9,10,11]

€ 5  Patate fritte   * [5,6,7,9,10,11,12]

€ 2,50  
€ 4   	                         
€ 2/3 	                          
€ 2	  	             
€ 3                                             
€ 8                                         
€ 3    	            
offerto
dalla casa   

€ 19  gna bianca al ragù di manzo 
a lenta cottura e tartufo nero 
[1,3,6,7,9,10,11,12]    

€ 16   al ragù di manzo  
[1,3,6,7,9,10,11,12,13]                  

€ 7 
 [1,3,5,6,7,8]

€ 7      yogurt e frutti di bosco
  [7]

€ 7    amisù   
  [1,3,6,7,8,10,11] 

€ 7     esecake             
(variante neutra, cioccolato o frutti di bosco)
   [1,3,6,7,8]  
 
€ 7     no al cioccolato
   [1,3,5,6,7,8,10] 

€ 7     ci di Prato e Vin Santo
   [1,3,5,6,7,8,10,11,12] 
 
€ 7    s al naturale    
  [1,3,5,6,7,8,10,11,12] 

€ 69 al Kg

€ 99 al Kg

€ 35

€ 25

€ 41

€ 26

€ 35

€ 20

€ 19

€ 22



